ESTUDO TECNICO PRELIMINAR

DESCRIGAO DA NECESSIDADE

Ha necessidade de aquisicdo de fogdo industrial para atender as demandas da cozinha

desta unidade, em razdo do preparo didrio de refeicbes em volume elevado, o que exige

equipamento com maior capacidade operacional, resisténcia e eficiéncia térmica. O

equipamento atualmente disponivel é insuficiente e/ou inadequado para atender as

necessidades do servico.

3 — REQUISITOS DA CONTRATACAO

O fogdo industrial devera:

Ser adequado para uso continuo e intensivo;

Possuir estrutura resistente e duravel;

Atender as normas técnicas e sanitarias vigentes;

Oferecer seguranga operacional aos usuarios;

Posuir assisténcia técnica e garantia minima conforme especificacao.

4 - ESTIMATIVA DAS QUANTIDADES

ite - Quan
DESCRICAO
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1 |Fogédo industrial com forno 1

construido em aco carbono com pintura epdxi ou inox, possui queimadores em
ferro fundido de alta poténcia, grelhas resistentes, funcionamento a gas (GLP ou
natural) e fornos de grande capacidade (aprox. 66L66 cap L66La 110L110 cap
L110L).

Estrutura e Mesa: Fabricados em ago carbono com pintura eletrostatica a p9,
garantindo alta resisténcia a corrosdo e calor. Modelos mais sofisticados utilizam
acabamento em aco inoxidavel.

Queimadores: Queimadores em ferro fundido (s dupla chama) que oferecem alta
eficiéncia térmica para cozimento rapido.

Grelhas/Trempes: Em ferro fundido, frequentemente reforcadas (perfil 40x40 ou
30x30) com 6 pontos de apoio para estabilidade de panelas grandes.

Funcionamento: Geralmente operam em alta pressao (fogdo+forno), oferecendo
melhor controle da chama,

Forno Integrado: Estruturado em chapa de a¢o, com revestimento esmaltado




(facil limpeza), porta de vidro, e isolamento térmico (la de rocha ou vidro) para
maior seguranca e eficiéncia. A capacidade é de cerca de 80 a 100 litros.

Bandeja Coletora: Bandeja removivel para residuos que facilita a higienizacdo

diaria.

5. LEVANTAMENTO DE MERCADO

Verificou-se a existéncia de diversos fornecedores no mercado capazes de atender as
especificacbes técnicas exigidas, o que viabiliza a realizacdo de procedimento licitatério,
assegurando competitividade e obtencdo da proposta mais vantajosa.

6. ESTIMATIVA DO PRECO DA CONTRATAGCAO

A coleta de precos serd efetivada apds aprovacgdo do presente estudo, sendo que, o valor da
contratagdo fica estimando 3.990,00( Trés mil novecentos e noventa reais ) a ser executado
até 27 de fevereiro de 2026.

7. DESCRIGAO DA SOLUCAO COMO UM TODO

O fogdo atualmente disponivel na cozinha da escola encontra-se obsoleto, com manutencao
frequente e capacidade insuficiente para atender a demanda didria de preparo de alimentos. A
substituicdo por um equipamento industrial moderno é essencial para garantir eficiéncia,
seguranca alimentar e conformidade com normas sanitdrias.

8. JUSTIFICATIVA PARA PARCELAMENTO OU NAO DA SOLUCAO

Em regra, conforme disposicOes estabelecidas na alinea b, inciso V, do art. 40 da Lei n.2
14.133/21, o planejamento da compra devera atender, entre outros, ao principio do
parcelamento, quando for tecnicamente viavel e economicamente vantajoso, com vistas ao
melhor aproveitamento dos recursos disponiveis no mercado e a ampliacdo da
competitividade sem perda da economia de escala.

Considerando as especificidades do presente objeto a demanda ndo serd parcelada, haja
visto, que neste caso, o parcelamento comprava ser técnica e economicamente vidvel, com
vistas a propiciar a padronizacao do objeto.



9. DEMONSTRATIVO DOS RESULTADOS PRETENDIDOS

Os resultados pretendidos com as Aquisi¢des sdo:

Atendimento a demanda didria de preparo de refei¢Ges para [x] pessoas
Redugdo de manutengdo em [%] em relagdo ao equipamento anterior
Melhoria na eficiéncia energética e operacional da cozinha
Conformidade com normas de seguranca e higiene alimenta

10. PROVIDENCIAS PREVIAS AO CONTRATO

Ndo aponta-se providéncias prévias necessdrias, tendo em vista que o local para execucdo
ja encontra-se adequado.

11. CONTRATACOES CORRELATAS/INTERDEPENDENTES
Nao observa-se contratacdes correlatas.

12. IMPACTOS AMBIENTAIS
Nao foram encontrados possiveis impactos ambientais.
13. VIABILIDADE DA CONTRATACAO

Esta equipe de planejamento declara vidvel esta contratacao.

Justificativa da Viabilidade:

Em face da necessidade da realizagdo do projeto, para atender as necessidades do
Departamento Municipal De Educacdo, justifica a abertura do presente procedimento
licitatorio.

Bom Sucesso do Sul — Pr, 06 de fevereiro o de 2026.
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